
  

 

 

 

 

 

 
 

Site : alabonnefranckette.informethique.org / Référente producteurs : Elisabeth  

   

A RENDRE MARDI 7 NOVEMBRE AU PLUS TARD, distri du 6 Novembre ou par mail ou dans le casier « Amap » local photocopieuse du centre social 
 

Ce contrat est organisé par l’AMAP « A la bonne Franckette des Buers » et est régi par les statuts et le règlement intérieur de l’Association. 
L'adhérent s’engage à respecter le présent contrat, les statuts et le Règlement Intérieur de  « l’AMAP A la Bonne Franckette des Buers » 
 

Le présent contrat est passé entre :  

-  les producteurs :      - l’adhérent·e : 

 Grégoire et Océane  

Ferme du Lou Codou 

Sartron  

07160 Saint-Christol 

Tél : 06 95 25 86 45 / email : fermeducodou@gmail.com 

Article 1 : Engagement de l’adhérent : L’adhérent s’engage en son nom à : 

 être à jour de la cotisation versée à l’AMAP A La Bonne Franckette des Buers 

 régler d’avance l’achat du contrat châtaignes et produits dérivés à Lou Codou  

 récupérer ou faire récupérer son panier à la date convenue entre 18H30 et 19H30  

 reconnaître et accepter les risques des aléas de la production  

 respecter le présent contrat, les statuts et le règlement intérieur de l’Amap 

 

Article 3 : Engagements de l’AMAP : L’AMAP s’engage – par sa référente producteurs – à : 

 Respecter la charte des AMAP et adhérer au réseau des AMAP 

 Gérer le lieu de rencontre  

 

 

 

 

 

 

 

NOM : Prénom :   

 maison : portable :  

email : 

    AMAP « A la Bonne Franckette  des Buers » 
Association loi 1901 

Châtaignes et produits dérivés 
    Lundi 13 Novembre 2023 

Article 2 : Engagement du producteur : Le producteur s’engage à : 

 adhérer au réseau AMAP régional 

 produire des châtaignes et produis dérivés dans le cadre de la charte des AMAP 

 fixer un prix juste pour l’adhérent et le producteur, en toute transparence  

 gérer les distributions et informer  les adhérents sur ses savoir-faire et pratiques  

 proposer des solutions de compensation partielle en cas de pertes liées à des intempéries ou 

de force majeure 

 
Articles 4 : termes et modalités de l’engagement 
- Le présent contrat est élaboré pour une seule distribution dans l’année. 

Pour le remplir, indiquer dans chaque case la quantité désirée et  la somme 

correspondante. 

Le paiement des produits s’effectue en une seule fois, à la signature du contrat. 

 

 

 

Nichée à 800m d’altitude le long de la vallée du Talaron, en plein coeur du parc régional des Monts d’Ardèche, la micro-ferme du caillou (Lou 
Cadou) propose des châtaignes de variétés anciennes, récoltées à la main sur des arbres de150 à plus de 300 ans. 
Le travail à l’ancienne avec leurs 2 ânes (pas d’intrants, traction animale plutôt que motorisée) assure une qualité esthétique et gustative 
optimale. 
Leurs châtaignes fraiches sont ramassées et triées à la main. Garanties jamais congelées, elles se conservent environ 15 jours en chambre froide. 

https://www.google.com/search?q=ferme+du+lou+codou&rlz=1C1VASM_enFR533FR560&oq=ferme+du+lou+codou&aqs=chrome..69i57.3808j1j7&sourceid=chrome&ie=UTF-8


 

 

Tableau châtaignes et  Produits dérivés  

 

 
 Châtaignes entières 

Merle, Garrinche, 

Bertrande (variétés 

tardives) 

Terrine de 

châtaigne  

Douceur de 

châtaigne 

Sauce pimentée 

à la châtaigne 

Farine de 

châtaigne  

Fraiches  

 

 

 

1 kg 

 

Pelées 

sous 

vide 

 

500 g 

Pelées 

sous 

vide 

 

1 kg 

 

212 ml 

 

228 ml 

 

318 ml 
 

106 ml 

 

450 g 

6.50 € 14 € 24 € 5.50 € 5 € 7.80 € 8 € 10 € 

Quantité          

Sous- total         

Total commande : 

 
 

Règlement en une fois, par chèque à l‘ordre de « Ferme LOU CODOU ».   

 

A Villeurbanne,  le :  

 

L’adhérent                                           Le producteur 


